
 調味料選手権２０１５ エントリー募集要項  

 

■イベントの趣旨  

調味料選手権２０１５とは？  

調味料マイスターが生活者とスペシャリストの視点から調味料を評価し、審査結果を出品者にフィード

バックすることで、調味料の品質向上と露出・販路の拡大を応援する「調味料の日」記念イベントです。  

６回目となる２０１５年は、商業施設「ＷＡＣＣＡ池袋」にて開催をいたします。ＷＡＣＣＡ内のキッ

チンスタジオ「Ｌｕｐｅ(ルーペ)」で試食・投票を実施、受賞調味料を表彰いたします。  

 

調味料の日とは？  

毎年１１月３日はイイ味覚の日＝「調味料の日」！  

「文化の日」だからこそ、改めて日本の伝統調味料を見直し和食を再考するため、  

当協会が記念日制定しました。調味料の魅力を社会に広め、調味料業界の活性化を目的とした日です。  

 

■エントリー特典  

調味料の品質向上に  

・調味料マイスターおよび野菜ソムリエによる審査会での評価をフィードバックします。  

・調味料選手権２０１５の参加者様による、生活者目線のご意見・ご感想をフィードバックします。  

・販路拡大に株式会社エース様（北野エースhttp://www.ace-group.co.jp/）に商品のご紹介をします。  

・販路拡大にＥＣサイト「津々浦々」様（津々浦々    

http://item.rakuten.co.jp/tsutsu-uraura/c/0000000456/） に商品のご紹介をします。 

※商談会にて話がまとまった場合は、店頭でのお取り扱い、お取引に繋がる可能性があります  

 

ＰＲの場として  

・イベント当日、エントリー商品のチラシやパンフレットの配布をいたします。  

・調味料選手権ホームページ、調味料マイスター養成講座ホームページ、公式ブログ「さしすせそ道を

極める」にてエントリー商品のご紹介をします。  

 

■受賞特典  

部門最優秀賞・優秀賞について  

・最優秀賞商品は１１/３（火・祝）「調味料選手権２０１５イベント」での結果発表後即日、北野エー

ス東武百貨店池袋店および東急ハンズ新宿店で販売を予定しています（注意：お取引条件がございます）。 

・メディア取材の際は、優先的に受賞商品をご紹介いたします。   

・Ｅｆ：（野菜ソムリエによる八百屋）に受賞商品をご紹介します。  

・日本野菜ソムリエ協会認定レストラン（約２１７店舗）に商品をご紹介します。  

・日本野菜ソムリエ協会認定料理教室（約３８４教室）に商品をご紹介します。  

・百貨店催事やマルシェ等が開催される際に、商品をご紹介させていただく可能性がございます。  



・受賞商品のサンプリングをご希望の場合は、特別に無料でご案内いたします。 

■応募条件  

・記入済みエントリー用紙と商品画像を、ご提出いただくこと。  

・店舗やインターネットで購入可能な調味料であること。  

・事前審査とイベント当日の試食用商品をご提供いただくこと。  

（目安：２００ｍｌの場合、審査会・イベント試食会・イベント展示用で計１０点前後）  

・保管場所の関係上、冷凍・冷蔵での保存が必要な商品のエントリーはご遠慮ください。  

 

■エントリー受付期間  

２０１５/８/１（土）～２０１５/８/３１（月）  

※期間内に入金手続きまで完了していること。  

 

■出品料  

エントリー１口（１品）につき１０，０００円(税込)  

 

■募集部門  

【素材がよろこぶ調味料部門】 

野菜、肉、魚などあわせる食材のおいしさを引き出せる調味料。 

【ごはんがすすむ、ごはんのおとも部門】 

ごはんにあわせておいしい調味料。これだけでごはんが食べられる、という「ごはん」に万能なもの。  

【ザ☆ＪＡＰＡＮ～伝統調味料～部門】  

原料、素材、伝統(歴史)、作り方などにこだわりのある調味料。これぞ「日本！」という 

「さ・し・す・せ・そ」調味料が基本。 

 

■審査項目  

調味料マイスター及び調味料ジュニアマイスター、野菜ソムリエが以下の項目を基準に評価。  

【部門共通】  

・パッケージデザイン  

・味の特徴  

・おすすめレシピ  

・ご当地性  

・ストーリー性  

【各部門】  

・素材がよろこぶ調味料部門・・・どの程度、食材のおいしさを引き出せるか。  

・ごはんがすすむ、ごはんのおとも部門・・・どの程度、ごはんに合うか。  

・ザ☆ＪＡＰＡＮ～伝統調味料～部門・・・ どの程度、日本らしいこだわりがあるか。 

 

 



 

■表彰  

事前審査の結果とイベント参加者による投票結果を合わせて、部門ごとの最優秀賞・優秀賞を決定。  

審査結果はイベント当日に発表＆表彰します。  

・部門最優秀賞・・・各部門１ 品（計３品）  

・部門優秀賞・・・・各部門１品（計３品）  

・特別審査員賞・・・１品  

※特別審査員には、イタリア料理店『アル・ケッチァーノ』奥田政行シェフを予定。  

■応募方法  

エントリー用紙２種類に記入の上、商品画像1 枚と一緒に、①メール添付もしくは②郵送にてご応募く

ださい。  

※ご入金が完了した段階で応募完了となります。  

 

【①メール添付でのご応募】 

ＳＴＥＰ1 
 エントリー用紙２種類、必要事項を記入（出品数１品につき１枚） 

 ※エントリーシート①と②それぞれにご記入ください。 

ＳＴＥＰ２ 

 記入済みのエントリー用紙データと商品画像１枚（２ＭＢ以下）をメールで送信。  

 ≪宛先≫info@choumiryo.jp  

 ≪件名≫調味料選手権２０１５応募  

ＳＴＥＰ３ 

 出品料を入金して応募完了（※応募から７日以内に入金）  

 ≪お振り込み口座≫  

 銀行 ：三井住友銀行  

 支店 ：渋谷支店  

 種類 ：普通預金  

 口座番号 ：８９９２４２９ 

 口座名義 ：フードディスカバリー カ）  

 ※お振込みの際、お名前の前に、アルファベットで「ＣＳ」とご入力ください。  

 ※お振込の際、お名前の前にアルファベットで「ＣＳ」が入っていない場合、 

 入金の確認に時間がかかることがございます。 

 例：ＣＳカ）○○ショクヒン 

 

 

 

 

 



 

【②郵送でのご応募】 

ＳＴＥＰ1 
 エントリー用紙２種類、必要事項を記入（出品数１品につき１枚） 

 ※エントリーシート①と②それぞれにご記入ください。 

ＳＴＥＰ２ 

 記入済みのエントリー用紙データと商品画像１枚（２ＭＢ以下）を郵送。  

 ≪宛先≫ 

 〒１５０－００４３ 東京都渋谷区道玄坂１－９－５ 渋谷スクエアＡ １２階 

 日本野菜ソムリエ協会 調味料選手権事務局宛 

ＳＴＥＰ３ 

 出品料を入金して応募完了（※応募から７日以内に入金）  

 ≪お振り込み口座≫  

 銀行 ：三井住友銀行  

 支店 ：渋谷支店  

 種類 ：普通預金  

 口座番号 ：８９９２４２９ 

 口座名義 ：フードディスカバリー カ）  

 ※お振込みの際、お名前の前に、アルファベットで「ＣＳ」とご入力ください。 

 ※お振込の際、お名前の前にアルファベットで「ＣＳ」が入っていない場合、 

 入金の確認に時間がかかることがございます。  

 例：ＣＳカ）○○ショクヒン  

 

■エントリー受付～結果発表まで 

 
 

【応募に関する諸注意】  

以下を必ずご一読の上、ご応募ください。応募方法が守られてない場合、応募は無効となります。  

・応募締切日である8月31日（月）までにご入金が完了しているもののみ受付となります。  

・提出された資料は原則として返却しません。必要な場合は予め控えを残し応募してください。  

・商品提供、および発送における費用はすべて応募者でご負担ください。  

また発送時に破損等が発生しても主催者は一切の責任を負いません。  

・審査において、応募者へエントリー商品についての問合せをすることがあります。  

・主催者は、優秀商品をウェブサイト、または主催者が発行する各種の媒体で発表いたします。  

また、主催者はマスコミに対しプレスリリース等で商品情報を提供します。  

・その他個人情報の取り扱いにつきましては、日本野菜ソムリエ協会のプライバシーポリシーに  

準拠します。 （http://www.vege-fru.com/privacy.html）  

8/1(土)から 
8/31(月) 

エントリー受付 

9/3(木)から 
9/16(水) 

一次審査(書類) 

9/24(木)から 
10/9(金)  

二次審査(食味) 

11/3(祝・火) 
最終審査 

(当日審査) 



 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝  

【応募に関する問い合わせ先】  

一般社団法人 日本野菜ソムリエ協会  

調味料選手権事務局  

〒１５０－００４３ 東京都渋谷区道玄坂１－９－５ 渋谷スクエアＡ １２階 

 日本野菜ソムリエ協会 調味料マイスター養成講座事務局宛 

電話：０３－３７８０－８６００ 

メール：info@choumiryo.jp  

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 


